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Szare
kluski
fyzkay

kladzione




m mniejsze mieszkania, tym wieksze rodzinne tarcia,

takze w kuchni - tarcia rozumiane w sensie metafo-
rycznym i dostownym.

Moi rodzice, wowczas w gruncie rzeczy smarkacze
(czego jako dziecko, rzecz jasna, nie wiedziatem, ale
dzisiaj juz wiem — i was ojca nie wydaje mi sie teraz az
tak gesty), zajeli nieduzy pokoik w mieszkaniu dziad-
kow; miato to byc¢ rozwigzanie chwilowe, do czasu
otrzymania wlasnego M-3 na biatostockim osiedlu
Dziesieciny — chwila trwata lat dziewie¢. Nawet Goethe
przyznaltby, ze byla piekna, przynajmniej z punktu
widzenia dziecka; trzypokoleniowa rodzina w jednym
dwupokojowym mieszkaniu — oto prawdziwa magia
liczebnikow!

Przekraczatem bezkarnie linie demarkacyjng dzielaca
terytoria obu nie zawsze sobie przyjaznych panstw.
Dziadkowie zajmowali duzy pokéj z balkonem, my ten
malutki, z oknem od strony podwoérza — przedpokdj,
tazienka i kuchnia byty wspélne. Niepisane zasady naka-
zywaty dorostym korzysta¢ z czesci wspdtdzielonych
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w innym czasie; ja posiadatem paszport dyplomatyczny —
mogtem by¢, gdzie chciatem i kiedy chciatem. Ojciec tro-
che mi zazdroscil; jeszcze niedawno, jako nastolatek, byt
zwyklym domownikiem - teraz stal sie zonatym lokato-
rem w domu wtasnych rodzicéw. Solidaryzujac sie z zona,
rzadko przeskakiwat niewidoczna granice miedzy dwiema
podstawowymi komérkami spotecznymi; ja robitem to
wielokrotnie kazdego dnia — przemycatem zabawki, plo-
teczki i smakotyki.

Dziadek byt powazny i stateczny (cho¢ pewnie mtod-
szy niz ja dzisiaj); mial krzaczaste brwi i problemy
z sercem — jak na putkownika peerelowskiego wojska
przystato. Wtedy jeszcze nie zdawatem sobie sprawy, ze
wzrastam jako rezimowy wnuk, a jednoczeénie syn opo-
zycjonistki — w czterdziestoo§miometrowym mieszaniu
przy ulicy Kalinowskiego w Biatymstoku toczyly sie spory
i pokoleniowe, i polityczne. Ojciec trwat w rozdarciu —
jako maz totalnej opozycdji, ale i syn totalitarnej wtadzy.
Nic dziwnego, ze od czasu do czasu zakradat sie w oko-
lice pawlacza; stat tam gasior z pykajacym w szklanej
rurce winem — dzieki inzynierskiemu sprytowi pykanie
udzielato sie szybko takze ojcu. Potem czkat i chichotat,
doprowadzajgc do szatu wtasng zone. Ale polityka, nawet
domowa, wywotuje napiecia, ktore nalezy cyklicznie roz-
tadowywac.

Babcia raczej nie prowadzita otwartych dziatan
wojennych; okopata sie w kuchni, skad prowadzita
ustawiczny ostrzat pociskami mitosci, a ze byta Wielko-
polanka, jej niewerbalne wyznania dawato sie przeli-
cza¢ na konkretne kalorie. Celownik nakierowany byt
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na mnie; w pojedynku z doswiadczong poznanianka
moja ledwie wtedy gotujaca mama nie miata wielkich
szans — wynik batalii o modj zotadek (przedsionek
serca) byt przesadzony. Babcia uzywata wyrafinowanej
broni jak pomidorowa, kompot z czeresni czy podziub-
dziane kanapki (peerelowska odmiana bruschetty al
pomodoro): swiezy chleb, prawdziwe masto, pachnacy
pomidor — wszystko pokrojone na kawateczki. Dziadek,
takze poznaniak, domagat sie gzika i innych przysma-
koéw znanych mu z rodzinnego domu. Dlatego w stolicy
Podlasia jedlismy to, co jadato sie na zachodnim krancu
Polski.

Kiedys, w pierwszej czy drugiej klasie, pani nauczy-
cielka kazata nam opisaé potrawy regionalne.

— Czyli jakie? — chciatem wiedziec.

— Takie jak w domu.

Opisatem - i dostatem dwdje. Z adnotacja, ze nie
tylko $ciagam, ale na dodatek glupio sciggam, ,...
bezmyslnie odpisujac z jakiej$ ksigzkil” — bo u nas,
na Podlasiu, to sie je babe ziemniaczang czy kiszke
ziemniaczang, ewentualnie kartacze, a nie jakies tam
gziki. Babcia poszta do szkoty wyttlumaczy¢ zawitosci
powojennych loséw; do Biategostoku rzucito ja w $lad
za mezem: z jej poznanskim umitowaniem porzadku,
z pracowitoscig, z takim, a nie innym smakiem - co
wiec jest temu wszystkiemu winny wnuczek?! Uwage
wykreslono. Ale dostatem prace domowa: opisaé ulu-
biong wielkopolskg potrawe.

— Szare kluski tyzka kiadzione — wydukatem nastep-
nego dnia, stojac przed catg klasa.

21



GRZEGORZ

Szare kluski tyzka ktadzione

Trzydziesci okazéw wyzu demograficznego rykneto
$miechem. Nikt chyba nie ustyszal, ze nalezy zetrzec
surowe ziemniaki, odsaczy¢ sok, doda¢ make, jajko, tro-
che soli i wymiesza¢, a potem nabiera¢ tyzka siniejaca
mase i wktadac¢ do osolonej gotujacej sie wody.

— I'jak one wygladaja? — Pani nauczycielka ruszyta mi
Z pOomoca.

Natychmiast przypomniatem sobie poréwnanie ojca.

— Jak ksiezniczka zamieniona w ropuche — palnatem.

Bo ojciec uwazat, ze sg brzydkie, trupio sine i trzeba
zamknaé oczy, aby dotknac¢ ich ustami — lecz warto,
000, jak warto...! Niestety pani nauczycielka nie data mi
szans na rozwiniecie tej jakze $miatej metafory; popro-
sita o dzienniczek, a nastepnego dnia ojciec powedrowat
do szkoty.

Trwaj, chwilo, trwaj, jeste$ taka pieknal

Trwata dziewied lat.

Bywato, ze zakiécaly ja rodzinne tarcia, ale czesciej
konczyto sie na tarciu surowych ziemniakow.

Jezeli po ugotowaniu podamy kluski z podsmazanym
wedzonym boczkiem i cebulka oraz zasmazang kapusta
kiszong, otrzymamy danie wpisane na Krajowq liste
produktow tradycyjnych Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju
Wsi. Wcigz mnie dziwi, ze nie ma przy nim ani stowa
o Biatymstoku!




Szare kluski tyzka ktadzione

SKEADNIKI:

1 kg ziemniakéw (macznych)
3 tyzki maki ziemniaczane;

1 tyzka maki pszennej

1 jajko

sél

150 g wedzonego boczku

1 cebula

DO TEGO:

na wszelki wypadek — internet!

PRZYGOTOWANIE:

Uwazny czytelnik juz wie, co zrobi¢ ze skitadnikami.
Mase nabieramy tyzeczka i wktadamy do wrzacej wody,
czekajac spokojnie, az kluska odklei sie i opadnie na dno.
Jezeli ciasto jest za rzadkie, kluski bedg sie rozpadac —
dodajmy wiec troche maki. Gotujmy je okoto 5 minut od
chwili wyptyniecia. Podajemy z przysmazona z cebulka
lub z boczkiem. Albo i z jednym, i z drugim!
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